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Звіт 

про роботу випускної циклової методичної комісії педагогічних 

працівників харчового виробництва, галузевого машинобудування, 

готельно-ресторанної справи та обліку і оподаткування  

за 2024-2025 навчальний рік  
 Викладацький склад ВЦ(М)К: 

- Кравченко Тетяна Феодосіївна, спеціаліст вищої категорії, викладач-методист, голова 

ВЦ(М)К; 

- Матюк Людмила Василівна, спеціаліст вищої категорії, старший викладач; 

- Колядюк Віктор Миколайович, спеціаліст вищої категорії, старший викладач; 

- Корх Альона Сергіївна, спеціаліст першої кваліфікаційної категорії; 

- Кухар Ростислав Юрійович, спеціаліст; 

- Куцик Сергій Леонідович, спеціаліст; 

- Шмаль Василь Миколайович, спеціаліст. 

Майстри виробничого навчання: 

 Левковець Світлана Іванівна 

 Матюк Наталія Леонідівна 

 Муха Наталія Василівна 

 Пігулко Жанна Максимівна 

 Черевко Інна Вікторівна 

 Хомич Тамара  Миколаївна 

Методична проблема, над якою працює ВЦ(М)К в даному навчальному році: 
«Формування інноваційного освітнього середовища на основі педагогіки партнерства в 

умовах реалізації компетентнісного підходу та принципу студентоцентризму» 

Результат роботи ВЦ(М)К над даною проблемою: 

Підготовлені методичні розробки: 

• Кравченко Т.Ф., викладач спецдисциплін 

1. Конспект лекцій з дисципліни «Основи здорового харчування» для здобувачів освітньо-

професійного ступеня фаховий молодший бакалавр галузь знань 24 Сфера обслуговування 

спеціальності 241 Готельно-ресторанна справа. 

2. Методичні вказівки до виконання лабораторно-практичних робіт з дисципліни «Основи 

здорового харчування» для здобувачів освітньо-професійного ступеня фаховий молодший 

бакалавр галузь знань 24 Сфера обслуговування спеціальності 241 Готельно-ресторанна 

справа. 

3. ОСВІТНЯ ПРОГРАМА на компетентнісному підході  професія: Кухар код: 5122 

кваліфікація: кухар 4 розряду. 

4. Організація ресторанного господарства [Текст]: методичні вказівки до виконання курсової 

роботи для здобувачів освіти освітньо-професійного ступеня фаховий молодший бакалавр 

галузь знань 24 Сфера обслуговування спеціальності 241 Готельно-ресторанна справа, денної 

форми навчання / уклад. Т.Ф. Кравченко, Р.Ю. Кухар. − Любешів: ВСП «Любешівський ТФК 

ЛНТУ», 2025. – 20 с. 

• Корх А.С., викладач спецдисциплін 

1. Освітня програма на модульно-компетентнісній основі, професія: кондитер код: 7412 

професійна кваліфікація: кондитер 3-го розряду 

• Колядюк В.М., викладач спецдисциплін 

1. Методичні вказівки до виконання практичних робіт з дисципліни «Економічна теорія» для 

здобувачів освітньо-професійного ступеня фаховий молодший бакалавр із спеціальностей 

133 Галузеве машинобудування, 208 Агроінженерія, 274 Автомобільний транспорт 

2. Комплект тестових завдань з дисципліни «Основи менеджменту і маркетингу». 

3. Методичні вказівки до виконання самостійної роботи з дисципліни «Страхування» для 

здобувачів освітньо-професійного ступеня фаховий молодший бакалавр галузь спеціальності 
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133 Галузеве машинобудування, 208 Агроінженерія, 274 Автомобільний транспорт, 071 

Облік і оподаткування 

• Шмаль В.М., викладач спецдисциплін: 

1. Конспект лекцій з дисципліни «Міжнародна економіка» для здобувачів освітньо-

професійного ступеня фаховий молодший бакалавр галузь знань 07 Управління та 

адміністрування спеціальності 071 Облік і оподаткування 

• Куцик С.Л., викладач спецдисциплін 

1. «Матеріалознавство і технологія конструкційних матеріалів» Методичні вказівки до 

лабораторних занять для здобувачів освіти освітньо-професійного ступеня фаховий 

молодший бакалавр галузь знань 13 Механічна інженерія спеціальності 133 Галузеве 

машинобудування денної форми навчання, Любешів 2024р. 

• Матюк Л.В., викладач спецдисциплін 

1. Методичні вказівки до виконання самостійної роботи з дисципліни «Бухгалтерський 

облік» для здобувачів освітньо-професійного ступеня фаховий молодший бакалавр галузь 

знань 24 Сфера обслуговування спеціальності 241 Готельно-ресторанна справа. 

2. Методичні вказівки до виконання курсової роботи з дисципліни «Фінансовий облік» для 

здобувачів освіти  курсу зі спеціальності 071 Облік і оподаткування. 

• Кухар Р.Ю., викладач спецдисциплін 

- Методичні вказівки до виконання практичних занять з дисципліни «Організація 

ресторанного господарства» для здобувачів освітньо-професійного ступеня фаховий 

молодший бакалавр галузь знань 24 Сфера обслуговування спеціальності 241 Готельно-

ресторанна справа. 

2. Організація ресторанного господарства [Текст]: методичні вказівки до виконання курсової 

роботи для здобувачів освіти освітньо-професійного ступеня фаховий молодший бакалавр 

галузь знань 24 Сфера обслуговування спеціальності 241 Готельно-ресторанна справа, денної 

форми навчання / уклад. Т.Ф. Кравченко, Р.Ю. Кухар. − Любешів: ВСП «Любешівський ТФК 

ЛНТУ», 2025. – 20 с. 

• Муха Н.В., викладач спецдисциплін 

1. Методичні вказівки до виконання практичних  робіт «Технологія переробки с/г продукції» 

для здобувачів освіти освітньо-професійного ступеня фаховий молодший бакалавр галузь 

знань 13 Механічна інженерія спеціальності 133 Галузеве машинобудування денної форми 

навчання, Любешів 2024р. 

2. Методичні вказівки до виконання курсового проекту з дисципліни «Будова і експлуатація 

обладнань» для здобувачів освіти освітньо-професійного ступеня фаховий молодший 

бакалавр галузь знань 13 Механічна інженерія спеціальності 133 Галузеве машинобудування 

денної форми навчання, Любешів 2024р. 

• Пігулко Ж.М., викладач спецдисциплін 

1. Конспект лекцій   «Ремонт, монтаж, наладка обладнання» для здобувачів освіти освітньо-

професійного ступеня фаховий молодший бакалавр галузь знань 13 Механічна інженерія 

спеціальності 133 Галузеве машинобудування денної форми навчання, Любешів 2025 р. 

2. Методичні вказівки до виконання самостійної роботи «Обладнання та транспортування 

механообробних цехів» для здобувачів освіти освітньо-професійного ступеня фаховий 

молодший бакалавр галузь знань 13 Механічна інженерія спеціальності 133 Галузеве 

машинобудування денної форми навчання, Любешів 2025 р. 

3. Методичні вказівки до виконання практичних  робіт «Обладнання та транспортування 

механообробних цехів» для здобувачів освіти освітньо-професійного ступеня фаховий 

молодший бакалавр галузь знань 13 Механічна інженерія спеціальності 133 Галузеве 

машинобудування денної форми навчання, Любешів 2025 р. 

• Черевко І.В., майстер виробничого навчання 

-  Методична розробка уроку з виробничого навчання : «Виготовлення обємних фігур з 

шоколаду» 2025р. 

• Левковець С.І., майстер виробничого навчання  
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- Методична розробка уроку на тему: «Виготовлення квітів з вершково–шоколадної маси»,  

2025р. 

• Хомич Т.М., майстер виробничого навчання  

- Методична розробка уроку виробничого навчання: «Приготування млинців з різною 

начинкою», 2025р. 

• Матюк Н.Л., майстер виробничого навчання  

- Методична розробка на тему: «Приготування тістечок і тортів масового попиту», 2025. 

Також викладачами і майстрами виробничого навчання були проведені відкриті 

уроки і майстер-класи: 

1. Екскурсія здобувачів освіти у кафе «У Олени», проведення майстер-класу «Приготування 

піци», Матюк Н.Л., Хомич Т.М., 2024. 

2. Відкритий урок «Приготування бездріждових видів тіста», Левковець С.І., 2025р.  

3. Відкритий урок виробничого навчання  на тему: «Приготування налисників з різними 

начинками», Хомич Т.М. 

4. Відкритий урок: «Приготування бездріжджових видів тіста», Черевко І.В., 2025 

5. Майстер-клас «Приготування суші», Муха Н.В., 2025. 

6. Майстер-клас із розпису великоднього печива «Природа рідного краю», Черевко І.В., 

16.04.25р. 

7. Майстер-клас приготування японського десерту «Моті», Пігулко Ж.М. 

8. Майстер-клас «Правила сервіровки столу. Попередня сервіровка святкового столу» в кафе-

барі «Мрія», Корх А.С. 

9. Заняття на тему «Правила платіжної безпеки. Види шахрайства», Шмаль В.М. 

10. Відкриті уроки в рамках всесвітнього проекту «Шкільне підприємництво» проводилися 

відкриті уроки на тему «Соціальне шкільне підприємництво» в групах 26, 10, Колядюк В.М., 

25.02.25 

11. Урок в рамках тижня фінансової грамотності, Колядюк В.М., 2025 

Організаційна робота 

- Global Money Week (Всесвітній тиждень грошей) 

- Ярмарка-продаж на потреби  ЗСУ – 28.06.2024 р. 

- Благодійна ярмарка на допомогу ЗСУ – 20.11.2024 р. 

- День відкритих дверей у коледжі, 20.03.2025 р. 

- Випікали Великодні паски для ЗСУ 15.04.2025 р. 

- Приготування кондитерських виробів для творчого етно-проєкту організованого ЦКтД 

Любешівської селищної ради «Вишиванка єднання» 15.05.2025 р. 

Співпраця із стейкхолдерами 

1. Гостьова лекція на тему: «Роль інженерів для сталого розвитку». Лектор - завідуючий 

кафедри матеріалознавства Луцького національного технічного університету, кандидат 

технічних наук, доцент Мельничук Микола Дмитрович. (Куцик С.Л., Муха Н.В., Пігулко 

Ж.М., Кравченко Т.Ф.). 

2. Участь у засіданні методичного об’єднання  викладачів ОПП «Експлуатація та ремонт 

обладнання харчових виробництв» у формі онлайн-конференції, Кравченко Т.Ф., Пігулко 

Ж.М., Куцик С.Л., Муха Н.В., 2025. 

3. Екскурсія для здобувачів освіти першого курсу ОПП «Готельно-ресторанна справа» в 

рамка вивчення дисципліни «Вступ до спеціальності» в ГРК «Мрія» (викладачі:  Альона 

Корх, Ростислав Кухар). 

4. Круглий стіл «Екопутівник: відкривай світ органічної їжі», який організувала і провела 

викладач спецдисциплін Тетяна Кравченко. 

5. Відкрите практичне заняття з дисципліни «Організація ресторанного господарства» на 

тему «Келихи: культура використання та етикет» (викладач — Ростислав Кухар). 

6. Майстер-клас «Правила сервіровки столу. Попередня сервіровка святкового столу» у кафе-

барі «Мрія» (викладач Альона Корх). 

7. Практичне заняття на базі їдальні коледжу у рамках вивчення дисциплін «Устаткування 

закладів готельно-ресторанного господарства» (викладач Альона Корх), «Устаткування 
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підприємств харчування» (викладач Тетяна Кравченко). 

8. 21.11.2024 року у ВСП «Любешівський ТФК ЛНТУ» разом із Центром культури і дозвілля 

відбувся захід на тему: «Сурогатні страви Голодомору», проведений кураторами груп 

Ларисою МИХАЛИК, Тетяною КРАВЧЕНКО та Оксаною КОВАЛЬЧУК, керівником 

аматорського театру мініатюр та її вихованцями. 

9. Виїздна лекція на тему: «Здорове харчування» (викладач Альона Корх) для здобувачів 

освіти ЗЗСО «Любешівськоволянська гімназія». 10.04.2025 р.. 

Неформальна освіта 

1) Здобувачі освіти 26-ГРС-Ф групи спеціальності 241 Готельно-ресторанна справа Тетяна 

Андрусик, Катерина Ясак в рамках навчальної дисципліни «Санітарія та гігієна в галузі» 

(викладач Альона Корх) підвищили рівень професійних компетентностей успішно 

пройшовши навчання на онлайн-курсі платформи PROMETEUS «Практичні аспекти  

виконання закладами освіти вимог харчового законодавства» і одержали сертифікати.  

2) Здобувачі освіти першого року навчання спеціальності 241 Готельно-ресторанна справа 

26-ГРС-Ф групи: Тетяна Андрусик, Катерина Ясак, Святослав Невар, Валерій Шостак, 

Анатолій Галушко, Володимир Ванічик долучилися до неформальної освіти на платформі 

Дія.Освіта. В рамках навчальної дисципліни вони підвищили рівень професійних 

компетентностей успішно пройшовши освітній серіал «Шеф-кухар» і одержали сертифікати. 

3) У межах неформальної освіти, для вдосконалення своїх професійних навичок з освітньої 

вибіркової компоненти «Основи здорового харчування», здобувачі освіти 36-ГРС-Ф групи 

спеціальності 241 Готельно-ресторанна справа Марія Стремелюк, Марта Приходько, Оксана 

Балашук, Анастасія Оласюк, Олег Ковальчук, Андрій Миронов, Марія Русило, Юлія Солоха 

пройшли навчання на онлайн-курсі платформи PROMETEUS «4 кроки до здорового 

харчування» і отримали відповідні сертифікати. 

4) здобувачі освіти 36-ГРС-Ф групи спеціальності 241 Готельно-ресторанна справа Андрій 

Миронов, Марта Приходько, Оксана Балашук, Марія Стремелюк, Марія Русило і Дарина 

Лащ в рамках навчальної дисципліни «Менеджмент і маркетинг готельно-ресторанної 

справи» (викладач Ростислав КУХАР) підвищили рівень професійних компетентностей 

успішно пройшовши навчання на онлайн-курсі платформи PROMETEUS «Менеджер з 

маркетингу» і одержали сертифікати. 

5) У межах неформальної освіти, для вдосконалення своїх професійних навичок з освітньої 

компоненти «Управління якістю продукції та послуг в готельно-ресторанному господарстві» 

(викладач Тетяна КРАВЧЕНКО), здобувачі освіти 36-ГРС-Ф групи спеціальності 241 

Готельно-ресторанна справа Марта Приходько, Оксана Балашук, Марія Стремелюк, Марія 

Русило, Дарина Лащ і Андрій Миронов, пройшли навчання на онлайн-курсі платформи 

PROMETEUS «Безпечність харчових продуктів: сучасне законодавство, сумлінний 

виробник, відповідальний споживач» і отримали відповідні сертифікати. 

Підвищення кваліфікації 

Педагогічні працівники ВЦ(М)К проходять курси підвищення кваліфікації як у 

закладах освіти, які мають ліцензію на підвищення кваліфікації або провадять освітню 

діяльність за акредитованою програмою, так і в інших суб'єктах освітньої діяльності, таких 

як фізичні та юридичні особи. Наприклад: 

• Підвищення кваліфікації майстрів виробничого навчання (тренерів) за напрямом 

«Впровадження різноманітного, збалансованого та якісного харчування в закладах освіти» в 

межах реалізації Швейцарсько-українського проєкту DECIDE - «Децентралізація для 

розвитку демократичної освіти» (Обсяг навчального часу-90 годин/ 3 кредити ЄКТС), Матюк 

Н.Л., Хомич Т.М., Пігулко Ж.М., 23.12.2024 р. 

• Підвищення кваліфікації «Білоцерківський інститут неперервної професійної освіти», 

Левковець С.І., Хомич Т.М., Черевко І.В., Колядюк В.М. та інші. 

Публікації статті у фахових виданнях 

1. «ЕКСПЕРИМЕНТАЛЬНЕ ДОСЛІДЖЕННЯ ЗМІНИ ЕФЕКТИВНИХ ХАРАКТЕРИСТИК 

ДЛЯ ЕЛЕМЕНТІВ 3D-ДРУКУ», Куцик С.Л., О.А. Мікуліч, 2024. 



5 
 

2. «Experimental Study of Material Anisotropy Effect for 3D Printing Elements», Куцик С.Л., 

О.А. Мікуліч, 2024. 

Виступ з тезами на конференціях, вебінарах, семінарах 

• X Міжнародна конференція АКТУАЛЬНІ ПРОБЛЕМИ ІНЖЕНЕРНОЇ МЕХАНІКИ, Куцик 

С.Л., Мікуліч О.А., Фещук Ю.П., Фещук М.Ю. «ЕКСПЕРИМЕНТАЛЬНЕ ДОСЛІДЖЕННЯ 

ЕФЕКТУ АНІЗОТРОПІЇ МАТЕРІАЛУ ДЛЯ ЕЛЕМЕНТІВ 3D-ДРУКУ» м. Одеса, 05-07 

червня 2024 року 

• ХI міжнародна конференція АКТУАЛЬНІ ПРОБЛЕМИ ІНЖЕНЕРНОЇ МЕХАНІКИ 

«ЕКСПЕРИМЕНТАЛЬНИЙ АНАЛІЗ МЕХАНІЧНОЇ ПОВЕДІНКИ 3D-ДРУКОВАНИХ 

ЕЛЕМЕНТІВ: РОЛЬ ОРІЄНТАЦІЇ ВОЛОКОН У СТРУКТУРІ  МАТЕРІАЛУ», Куцик С.Л., 

Мікуліч О.А., Потейчук М.І., м. Одеса, 21-23 травня 2025 року 

• Кулінарний онлайн-форум на тему: «Ділимося кращими практиками підготовки 

кваліфікованих робітників з професій ресторанного господарства», організованого НМЦ 

ПТО у Волинській області, Кравченко Т.Ф., 2025. 

• Науково-методична конференція на тему: «Шляхи забезпечення співробітництва 

педагогічного колективу здобувачів освіти та батьків у сучасних умовах», Левковець С.І., 

Хомич Т.М.,  Черевко І.В., Пігулко Ж.М., 10.12. 2025р 

• Науково-методична конференція на тему: «Компетентний педагог - запорука реалізації 

компетентнісного підходу до реалізації сучасного освітнього процесу», Матюк Н.Л.,  Муха 

Н.В., Шмаль В.М., 19.05.2025 р. 

• Участь в обласному методичному об’єднанні викладачів економічних дисциплін на базі 

ВСП «ЛТФК ЛНТУ» Тема доповіді: МІЖНАРОДНА ЕКОНОМІКА В УМОВАХ 

СЬОГОДЕННЯ: ПРОБЛЕМИ І ПЕРСПЕКТИВИ, 2024 рік, Шмаль В.М. 

• Участь в обласному методичному об’єднанні викладачів бухгалтерського обліку на базі 

ВСП «ЛТФК ЛНТУ» 09.04.2025 року. Тема доповіді: ЯКІСНА ПРАКТИЧНА ПІДГОТОВКА 

– ЗАПОРУКА УСПІШНОГО ПРАЦЕВЛАШТУВАННЯ, Шмаль В.М. 

Участь у семінарах, конференціях, тренінгах 

• Куцик С., Мікуліч О. Вплив способів накладання волокон та їх орієнтації на механічні 

властивості 3D виробу. ІННОВАЦІЙНІ ПРОЦЕСИ В ГАЛУЗІ ДОРОЖНЬОГО 

БУДІВНИЦТВА ІІ Міжнародна науково-практична інтернет-конференція молодих учених та 

студентів: Зб. тез доп., м. Луцьк, 6 листоп. 2024 р. Луцьк, 2024. С. 43–45.   

• «Вплив технічних умов виробництва на механічні властивості 3D друкованих полімерних 

елементів»,  X міжнародна інтернет-конференція «Інновації у будівництві», Куцик С.Л., 

Мікуліч О.А., Янчук С.Л., м. Луцьк, 15 травня 2025 року. 

• VІІ Всеукраїнська науково-практична інтернет-конференція «Реалії та перспективи 

розвитку індустрії гостинності в умовах інтеграційних процесів», тези «Інформування 

відвідувачів закладів ресторанного господарства щодо наявності алергенів у продукції» – 

Дударєв І.М. д.т.н., професор ЛНТУ, Кухар Р.Ю., Кравченко Т.Ф., Корх А.С. 

• Х Міжнародна науково-практична конференція «АКТУАЛЬНІ ПРОБЛЕМИ УПРАВЛІННЯ 

СОЦІАЛЬНО-ЕКОНОМІЧНИМИ СИСТЕМАМИ», м. Луцьк. Тема тез «Міжнародне 

співробітництво в умовах сьогодення», Матюк Л.В. 

• Участь у «9 – й річниці проголошення Декларації миру і припинення війн (DPCW) HWPL» 

(онлайн-конференція), Матюк Л.В. 

• Тренінг «Фінанси та облік навчальної міні компанії», організатори ГО «Джуніор Ачівмент 

Україна, Навчально-методичний центр професійно-технічної освіти у Волинській області), м. 

Луцьк, 5 листопада 2024 року – Шмаль В.М. 

• Участь у віртуальній екскурсії з гідом на тему: Історія грошового обігу України: жіночий 

світ монети, 25 лютого 2025 – Шмаль В.М. 

Керівництво роботою здобувачів освіти та участь у Всеукраїнських конференціях 

1. 4.12.2024 р. VІІІ Всеукраїнська науково-практична конференція «ТРАНСФОРМАЦІЯ 

НАЦІОНАЛЬНОЇ МОДЕЛІ ФІНАНСОВО-КРЕДИТНИХ ВІДНОСИН: ВИКЛИКИ 

ГЛОБАЛІЗАЦІЇ ТА РЕГІОНАЛЬНІ АСПЕКТИ», м. Ужгород. Будяковська Анна, здобувач 

освіти 31-ООФ групи, тези на тему «Сучасні проблеми і перспективи соціально-
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економічного розвитку України в умовах децентралізації та євроінтеграції, керівник Матюк 

Л.В. 

2. 12.03.2025 р. І Всеукраїнська науково-практична інтернет-конференція здобувачів освіти 

«ЕКОНОМІКА ПІДПРИЄМСТВА, МЕНЕДЖМЕНТ І ЛОГІСТИКА: ПРОБЛЕМИ, 

ПЕРСПЕКТИВИ, ІННОВАЦІЇ», м.Львів. Гриневич Ангеліна, здобувач освіти групи 31-ОО-

Ф,  тези на тему «РОЛЬ СОЦІАЛЬНО-ЕКОНОМІЧНОЇ ЕФЕКТИВНОСТІ СУЧАСНОГО 

МЕНЕДЖМЕНТУ НА ПІДПРИЄМСТВІ», керівник Матюк Л.В. 

3. 20.03.2025 р. XV Всеукраїнська конференція молодих вчених «Молоді вчені 2025- від 

теорії до практики», м. Дніпро. Гриневич Ангеліна, здобувач освіти групи 31-ОО-Ф, тези на 

тему «Роль сталого менеджменту в розвитку бізнесу». керівник Матюк Л.В. 

4. 25.03.2025 р. VІІІ Всеукраїнська науково-практична конференція «АКТУАЛЬНІ 

ПРОБЛЕМИ ТА ПЕРСПЕКТИВИ РОЗВИТКУ ОБЛІКУ, АНАЛІЗУ ТА КОНТРОЛЮ В 

СОЦІАЛЬНО-ОРІЄНТОВАНІЙ СИСТЕМІ УПРАВЛІННЯ ПІДПРИЄМСТВОМ», м. 

Полтава. Будяковська Анна, здобувач освіти 31-ОО-Ф групи, тези на тему 

«ВЗАЄМОЗВ’ЯЗОК МАРКЕТИНГУ, ЛОГІСТИКИ ТА ІНФОРМАЦІЙНИХ 

ТРАНСФОРМАЦІЙ», керівник Матюк Л.В. 

5. VII Всеукраїнська науково очно-заочна конференція творчої молоді України 

«ПЕРСПЕКТИВА – 2025», тема доповіді: «ЗАРОБІТНА ПЛАТА: СУТНІСТЬ ТА ФУНКЦІЇ» 

автори: Крисько І., Будяковська Анна, Голощук М., науковий керівник Шмаль В.М., 14 

травня 2025р. 

Керівництво науковою роботою здобувачів освіти та участь в Міжнародних 

конференціях 

1. 6.12.2024 р. 6 грудня 2024 р. Х Міжнародна науково-практична конференція 

«АКТУАЛЬНІ ПРОБЛЕМИ УПРАВЛІННЯ СОЦІАЛЬНО-ЕКОНОМІЧНИМИ 

СИСТЕМАМИ», м. Луцьк. Гриневич Ангеліна, здобувач освіти групи 31-ОО-Ф, тези на 

теми: «РОЛЬ ФІНАНСОВОГО МЕНЕДЖМЕНТУ В ПЕРІОД ВІЙНИ ТА ВІДНОВЛЕННЯ 

ЕКОНОМІКИ», «ЛІДЕРСТВО У СИСТЕМІ УПРАВЛІННЯ ПІДПРИЄМСТВОМ»,  керівник 

Матюк Л.В. 

Участь у вебінарах та тренінгах 

1. Проведення освітньої розмови «Поважай та розумій», Матюк Л.В. 

2. 5 вересня 2024 р. Участь у тренінгу на тему: Особливості впровадження та викладання 

курсу з підприємництва «Компанія», 8 годин. ГО «Джуніор Авчівмент Україна», Матюк Л.В. 

3. 13.12.2024 р. Всеукраїнський вебінар на тему « Організація навчально-виховної роботи із 

здобувачами освіти , що належать до різних релігійних конфесій», проведений НМЦ ПТО у 

м. Києві, Матюк Л.В. 

4. Лютий 2025 року. Онлайн-вебінар «Кібербезпека та актуальні схеми шахрайства» до Дня 

безпечного Інтернету, Матюк Л.В. 

5. 24-28 березня 2025 року. Участь у заходах ініціативи EU Code Week 2025  «Girls in Digital» 

events, 10 годин, Матюк Л.В. 

Участь в обласних методичних об’єднаннях 

1. 13.11.2024 р. Обласне методичне об’єднання викладачів економічних дисциплін. Виступ з 

доповіддю на тему «Формування професійних компетентностей здобувачів освіти при 

викладанні дисциплін економічного спрямування», Матюк Л.В. 

2. 9.04.2025 р. Обласне методичне об’єднання викладачів бухгалтерського обліку. Виступ з 

доповіддю на тему «Використання інноваційних технологій при викладанні дисциплін 

бухгалтерського обліку, Матюк Л.В. 

3. 9.04.2025 р. Розробка документації та тестових завдань для проведення обласної олімпіади 

з фінансового обліку, Матюк Л.В. 

4. 14.05.2025 р. Обласне методичне об’єднання заступників директорів з виховної роботи на 

базі Нововолинського електромеханічного фахового коледжу, Матюк Л.В. 

Наші досягнення 

1. Диплом ІІІ ступеня за перемогу у фольклорно-етнографічному фестивалі «Від Різдва до 



7 
 

Водохреща» в номінації «Різдвяна страва», категорія «Аматори», здобувачі освіти Марія 

Дишко і Людмила Сорока (керівники: Кравченко Т.Ф. і Корх А.С.), 2025 рік. 

2. Дипломи фіналістів отримали за участь у проєкті «Німецько-українська співпраця в галузі 

органічного сільського господарства» в конкурсі на кращу студентську роботу на тему 

«ОРГАНІЧНИЙ СВІТ – У ТВОЇХ РУКАХ». Представили «Екопутівник: відкривай світ 

органічної їжі», який підготували: Стремелюк Марія, Лащ Дарина, Балашук Оксана, 

Андрусик Тетяна, Дишко Марія, Сорока Людмила, Кононович Діана, Дусик Віктор (керівник 

Тетяна Кравченко). 

3. ІІ Всеукраїнський фестиваль фахової майстерності «Золотий шейкер», здобувачі освіти 

Марія Стремелюк, Анатолій Ковальчук (керівники: Кравченко Т.Ф., кухар Р.Ю., Корх А.С.), 

2025 рік. 

Програма тижня педпрацівників ВЦ(М)К 

04.11.24 

*Екскурсія здобувачів освіти в кафе «У Олени», майстер-клас від роботодавця 

«Приготування піци» (Матюк Н.Л., Хомич Т.М.) 

*Кулінарні посиденьки «Українські страви» (Муха Н.В., Пігулко Ж.М.) 

05.11.24 

*Круглий стіл «Екопутівник: відкривай світ органічної їжі» (Кравченко Т.Ф., Чернюк А.) 

*Відкрите практичне заняття з дисципліни «Організація ресторанного господарства»  на 

тему: «Келихи: культура використання та етикету» у закладі ресторанного господарства «Joy 

House». (Кухар Р.Ю.) 

06.11.24 

 *Відкритий урок з виробничого навчання «Приготування бездріжджових видів тіста: печиво 

«Пісочне кільце»» (Черевко І.В.) 

07.11.23 

*Відкритий урок з виробничого навчання «Приготування бездріжджових видів тіста: 

сочники з сиром» (Левковець С.І.) 

*Майстер-клас «Правила сервіровки столу. Попередня сервіровка святкового столу» у 

закладі ресторанного господарства «Мрія» (Корх А.С., Шукалович К.М.) 

08.11.24*Лекція на тему: «Роль інженерів для сталого розвитку» (Куцик С.Л., 

Мельничук М.Д., к.т.н., доцент) 

*Підведення підсумків. 

Виховні заходи 

– Всесвітній День Гідності в ВСП «Любешівський технічний фаховий коледж Луцького 

національного технічного університету», Кравченко Т.Ф., Хомич Т.М., Корх А.С.,          

Матюк Л.В.,  20.11.2024р. 

– 21.11.2024 року у ВСП «Любешівський ТФК ЛНТУ» разом із Центром культури і дозвілля 

відбувся захід на тему: «Сурогатні страви Голодомору», проведений кураторами груп 

Ларисою Михалик, Тетяною Кравченко та Оксаною Ковальчук, керівником аматорського 

театру мініатюр та її вихованцями. 

– Відкрита виховна година до Дня пам’яті жертв Голодоморів «Їжа як зброя. Колоніальна 

практика Радянської імперії», Куцик С.Л. 

– Відкрита виховна година у групі 24-К на тему: «Просимо в країну Кулінарію», Хомич Т.М., 

02.12.2024р. 

– Проведення «Першого всеукраїнського уроку про інклюзивність», Кравченко Т.Ф., Хомич 

Т.М., 19.12.2024р. 

– Кулінарні посиденьки «Українські страви», Муха Н.В., 2024. 

- Відкрита виховна година до дня захисників і захисниць України, Колядюк В.М., жовтень 

2024 

- Виховний захід до 1000 днів повномасштабного вторгнення росії на територію України, 

Колядюк В.М., листопад 2024 
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Самоосвіта 

– Вивчення передового досвіду (відвідування занять викладачів, опрацювання фахової 

літератури). 

– Педагогічні працівники взяли участь у виставці дидактичних і методичних матеріалів 

«Творчі сходинки педагогів Волині». 

Перспективи розвитку 

– Придбати в необхідній кількості навчальну літературу з кондитерського виробництва, 

фізіології харчування, управління якістю ППГРС, менеджменту і маркетингу. 

– Поновити навчально-методичний комплекс для усіх дисциплін (методичні 

рекомендації до практичних і семінарських занять, курсових робіт, конспекти лекцій), 

тематичні плани практичних та семінарських занять, розробити різнорівневі тестові завдання 

для оцінювання якості знань здобувачів. Переглянути робочі програми із внесенням у них 

рекомендованої літератури, якою здобувачі можуть користуватися у бібліотеці коледжу або 

на сайті бібліотеки. 

– Для покращення навчально-матеріальної бази необхідно придбати в лабораторію 

кондитерського виробництва пароконвектомат або шафу пекарну, електронні ваги,  

багатоярусні підставки для тортів та інші. 

– Оформити згідно ДСПТО кабінет з предмета «Устаткування підприємств 

харчування», «Барна справа». 

Пропоную визнати роботу випускної циклової методичної комісії педагогічних 

працівників харчового виробництва, галузевого машинобудування, готельно-ресторанної 

справи та обліку і оподаткування задовільною. 

 

 

Голова ВЦ(М)К:                                                     Т.Ф. Кравченко 


