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 На викладацькій роботі працює з 2004 року. У 2020 кваліфікаційну 

категорію спеціаліст ІІ категорії,у 2023 році встановлено 14 тарифний розряд 

майстра виробничого навчання, у 2023 році присвоєно педагогічне звання 

«Майстер виробничого навчання ІІ категорії». 

Стаж педагогічної діяльності –20 років. 

Входить в робочу групу по розробці електронних посібників за ОПП 

«Експлуатація та ремонт обладнання харчових виробництв», та голова 

робочої групи по розробці ОПП «Галузеве машинобудування». 

 

Нагороджена: 

Грамотою ВСП «Любешівський ТФК ЛуцькогоНТУ», 2021 р. 

Грамотою Луцького технічного національного університету, 2022 р. 

Подяка ВСП «Любешівський технічний фаховий коледж» ЛНТУ,     

 04.11.2024р.   

Грамота  - Луцький національний технічний університет за значний         

           особистий  внесок у розвиток національної освіти, плідну науково-           

           педагогічну діяльність, підготовку кваліфікованих фахівців, високий  

           професіоналізм та з нагоди Дня працівника освіти, 28.09.2025р. 

           Подяка ВСП  «Любешівський ТФК Луцького НТУ» за участь у І етапі      

           ХХХ обласної виставки дидактичних і методичних матеріалів «Творчі    

          сходинки педагогів Волині». 

           e-mail:pzanna64@gmail.com 

Персональний викладацький блог, який є інструментом співпраці із 

здобувачами освіти та допомагає формувати бренд майстра виробничого 

навчання викладача. 

mailto:pzanna64@gmail.com


https://zannapigulko.blogspot.com 

Професійне становлення 
Освіта: 

 У 1996 році закінчила Луцький кооперативний технікум, кваліфікація 

кухар, кондитер ІV розряду.

 У 2010році закінчила Луцький національний технічний університет за 

спеціальністю “Обладнання переробних та харчових виробництв”  (диплом 

ВС 38590348). Інженер-механік.

Підвищення кваліфікації та участь в онлайн-курсах: 



 Луцький коледж Львівського торговельно-економічного університету 

Свідоцтво про присвоєння (підвищення) робітничої кваліфікації у за 

професією «Кухар» V розряду №1222 від 30.04.2021 р.

Луцький коледж Львівського торговельно-економічного 

університетуСвідоцтво про присвоєння (підвищення) 

робітничої кваліфікації за професією «Кондитер» 5-го розряду 

№ 1230 від 16 червня 2021 р. 

 PROMETHEUS: Сертифікат «Протидія та попередження

 булінгу (цькуванню) в закладах освіти» 80 год. (2,6 кредитів ЄКТС) 

10.03.2021 р.

 PROMETHEUS: Сертифікат «Академічна доброчесність» 60

 год. (2 кредити ЄКТС) виданий 19.04.22р.

 PROMETHEUS: Підвищення кваліфікації педагогічних працівників: 

нові вимоги і можливості. 15 год.0,5 кредита ЄКТС18.04.2022р.

 ФОП Глазков Роман Миколайович: Сертифікат № ПК 230084036 (30 

год.) 1 кредит ЄКТС виданий 25.01.23р.

 EDERA:Сертифікат «Про дистанційний та змішаний формат 

навчання» для педагогів та керівників закладів ПТО – 30 год. 15.01.2023

 EDERA: Основи здорового харчування для учнів 1-4 класу- 8 год. 0,26 

кредиту ЄКТС ; 08.01.2023 р.

 PROMETHEUS: 4 кроки до здорового харчування, 19.01.2023р.

 PROFICLUB:Сертифікат №05692, від25.04.2023р., тема:«Маркування 

харчових продуктів: інформованість споживача та відповідальність 

виробника».

 Сертифікат  про підвищення кваліфікації майстрів виробничого 

навчання (тренерів) за напрямом «Впровадження різноманітного, 

збалансованого та якісного харчування в закладах освіти» в межах реалізації 

Швейцарсько-українського проєкту DECIDE – «Децентралізація для 

https://zannapigulko.blogspot.com/


розвитку демократичної освіти», № 00129, від 23.12.2024 р. 



Освітня діяльність 

 Навчальна діяльність  

Назва дисципліни, предмета 

Ремонт, монтаж, наладка обладнання 

Навчальна практика (експлуатаційно-ремонтна)  

Устаткування підприємств харчування 

Обладнання та транспортування механообробних цехів  

Технологія виготовлення деталей харчових машин 

Організаційна діяльність 

 Майстер виробничого навчання групи  «Кухар, кондитер» 

 Завідувачка кабінету №44-Г 

          Професійні досягнення 

Навчально-методичні видання  

1. Методична розробка відкритого уроку на тему: «Приготування 

крем- супів»; - 2022 р. 

2.  Методична розробка системи уроків виробничого навчання на тему 

«Приготування оздоблювальних напівфабрикатів для 

борошняних кондитерських виробів» 2023р. 

3. Конспект лекцій «Ремонт, монтаж, наладка обладнання» для 

здобувачів  освітньо-професійного ступеня фаховий молодший 

бакалавр галузь 13 Механічна інженерія спеціальності 133 Галузеве 

машинобудування денної форми навчання 2023 р. 

4. Методичні рекомендації до виконання практичних робіт з дисципліни 

«Ремонт, монтаж, наладка обладнання» для здобувачів освітньо- 

професійного ступеня фаховий молодший бакалавр галузь 13 Механічна 

інженерія спеціальності 133 Галузеве машинобудування денної форми 

навчання 2023 р. 

2. Методичні рекомендації до виконання самостійних робіт з 

дисципліни 

«Ремонт, монтаж, наладка обладнання» для здобувачів освітньо- 

професійного ступеня фаховий молодший бакалавр галузь 13 Механічна 

інженерія спеціальності 133 Галузеве машинобудування денної форми 

навчання 2023 р. 

3. Тестові завдання з дисципліни «Ремонт, монтаж, наладка 

обладнання» для здобувачів освітньо-професійного ступеня фаховий 

молодший бакалавр галузь 13 Механічна інженерія спеціальності 133 

Галузеве машинобудування денної форми навчання 2023 р. 



4. Методичні вказівки до виконання дипломного проєкту для 

здобувачів освітньо-кваліфікаційного рівня молодший спеціаліст (для 

здобувачів освітньо-професійного ступеня фаховий молодший бакалавр) 

галузь знань13 Механічна інженерія спеціальності 133 Галузеве 

машинобудування, 2023 р.. 

5.  Конспект лекцій   «Ремонт, монтаж, наладка обладнання», 

частина І ; - 2025 р. 

6. Методичні вказівки до виконання самостійної роботи 

«Обладнання та транспортування механообробних цехів»; 2025р. 

7.  Методичні вказівки до виконання практичних  робіт 

«Обладнання та транспортування механообробних цехів»; 2025р. 

 

Відкриті уроки та майстер-класи: 

 Проведення майстер-класу Бенто-торти 2022р. 

 Відкритий урок виробничого навчання: «Технологія приготування 

супів- пюре» 2022 р. 

 Майстер-клас складання і оформлення 3D торта «Бомба» 2023р. 

 Майстер-клас приготування японського десерту «Моті».2025р. 

 

Участь в конференціях 

- Участь у конференції на тему: «Роль гурткової роботи та 

дослідницької роботи при формуванні професійної компетентностей 

студентів». 2021 р. 

- Участь у конференції на тему: "Формування професійних 

компетентностей здобувачів фахової передвищої освіти" 2022р. 

-  Науково-практичний семінар на тему: «Формування ключових 

компетентностей учнів», 2021 р. 

- "Шляхи формування компетентностей здобувачів освіти",2 022р. 

- Участь в інтеграційному заході «Якісна освіта-запорука 

успішного 

майбутнього», в рамках проєкту Волинського Інституту Права 

«Соціальна      

інтеграція ВПО через розвиток громад у партнерських громадах у 

Волинській  

області», що підтримується Агенством США з міжнародного розвитку 

(   USAID) через Проєкт USAID «ГОВЕРЛА». 2022р. 

-     Участь в науково-методичній конференції на тему: «Шляхи 

забезпечення співробітництва педагогічного колективу здобувачів освіти і 

батьків у сучасних умовах» 10.12. 2024р. 



- Слухали кулінарний онлайн-форум на тему: «Ділимося кращими 

практиками підготовки кваліфікованих робітників з професій ресторанного 

господарства», організованого НМЦ ПТО у Волинській області. 2025р. 

Участь в гостьовій лекції на тему: «Роль інженерів для сталого 

розвитку» 2025р. 

Наукове керівництво: 

3. Студентська наукова конференція на тему: «Сучасні технології і 

обладнання харчових виробництв», 2021 р. 

- Катерина Будько, тема:«Їстівний посуд–екологічне майбутнє». 

- Олександр Ляхович тема:«Медове суфле». 

1. Науково-практична онлайн-конференція "Новації в технології та 

обладнанні готельно-ресторанних, харчових і переробних виробництв", 

секція "Галузеве машинобудування", 2022 р. 

- Григорій Кузьмич,тема:«Лінії для виробництва круасанів» 

2. Науково-практична онлайн-конференція «Новації в технології та 

обладнанні готельно-ресторанних, харчових і переробних виробництв", 

секція "Готельно- ресторанна справа", 2022 р. 

- Юрій Русило, тема:«Сучасні тенденції розвитку ресторанної 

галузі України» 

Організаційна робота  

       - Приготування кондитерських виробів для творчого етно-проєкту     

        організованого ЦКтД Любешівської селищної ради «Вишиванка 

єднання»    

        15.05.2025 р. 

      -   участь у проведенні «Тиждень педагогічних працівників харчового    

         виробництва, галузевого машинобудування та готельно-ресторанної      

         справи»    

        - проведення кулінарних посиденьок «Українські страви» 

- Ярмарка-продаж на потреби  ЗСУ – 28.06.2024р. 

- Благодійна ярмарка на допомогу  ЗСУ – 20.11.2024р. 

- Представлення професії на День відкритих дверей у коледжі – 

20.03.2025р. 

Випікання Великодньої паски для ЗСУ – 15.04.2025р. 

 
 

 
 
 



Документальне підтвердження 
 

 

                                           

 



 

 

 

 


